
Margarita, Cosmopolitan ou encore Gin tonic, les cocktails n’ont 
plus de secret pour le barman ! Sa mission principale est de 
préparer les cocktails mais il peut aussi tester  
et inventer ses propres cocktails en fonction de sa créativité.  
Il contribue à créer l’atmosphère et l’ambiance du lieu.  
Il assure également la mise en place et le service au bar ainsi  
que  l’approvisionnement des stocks.

Barman
Animation, rigueur et créativité : le cocktail gagnant
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Les qualités requises  

Relation client

Organisation

Sens de la communication

Créativité

Retrouvez toutes les informations sur le site Métiers-Hôtel-Resto 
et suivez-nous sur nos réseaux sociaux !

Les activités principales 

Approvisionnement et mise en place  
de la salle et du bar

Vente de produit aux clients

Détection de comportements à risques  
et intervention à titre préventif
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Parcours métiers possibles
Aujourd’hui Barman, 
demain je peux devenir : 

Le témoignage de Christophe“
Barman

Les formations possibles 

CAP Commercialisation et services en Hôtel-Café-Restaurant

MC Employé barman

Bac pro Commercialisation et services en restauration

Accessible par la voie de l’apprentissage pour les 18-25 ans 
et par la formation professionnelle continue. 

Retrouvez les organismes de formation sur le site. 

Taux d’insertion / Perspectives d’évolution :

Bac technologique Sciences et technologies de 
l’hôtellerie et de la restauration (STHR)

Brevet professionnel (BP) Barman

Chef barman

Mon métier en 3 mots ?
Accueil, plaisir et création !
Dès le départ, je voulais travailler dans un bar. 
J’hésitais entre le monde de la nuit et les maisons 
de prestige, et finalement ça fait 7 ans 
que je suis dans un hôtel de luxe. 
Quand on est barman, on créé des cocktails 
mais on créé aussi des liens avec des gens différents. 
C’est un métier qui se renouvelle sans cesse. 

CQP Barman


